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1 はじめに

2 ダブル冷却機構搭載　
セントリカッター 5）
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―2―� 食品機械装置

図 1　ダブル冷却機構の構造

表 1　粉砕刃の特徴

図 2　付着対策部品の効果（香辛料の粉砕）

図 3　連続粉砕フロー

2018_10月号抜刷_日本コークス工業_入稿用.indd   2 2018/09/20   14:08:03



8・2018� ―3―

図 4　簡易粉砕フロー

図 5　粉砕刃の隙間の影響

図 6　回転速度の影響

味の強度は回転速度：6000min-1 を 0としたときの味の強度　
1目盛りは人が味の違いを認識できる 20%の強さの違いを示す

図 7　回転数と味の強度の関係

3 珈琲豆の粉砕
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―4―� 食品機械装置

表 2　粉砕結果

図 8　米の粉砕例

4 米の粉砕
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図 9　かつお節粉砕品の味覚認識結果

図 10　隙間の影響（標準刃）

図 11　隙間の影響（特殊刃）

5 かつお節の粉砕

6 黒胡椒の粉砕
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写真 3　UCM300 型実証設備

写真 2　ハーブの粉砕

表 3　標準仕様

表 4　粉砕例

7 ハーブの粉砕

8 商品ラインナップと粉砕例

9 最後に
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本　社	 〒101-0041	 東京都千代田区神田須田町１−26 ラシーヌ神田ビル
		  電話 03（3256）4331（代）	 FAX 03（3256）4336
事業所	 〒531-0074	 大阪市北区本庄東１−７−17
		  電話 06（6371）0352	 FAX 06（6375）4531

http://www.bcs-food.co.jp

出版元お問い合わせ先

日本コークス工業株式会社

〒 135-6007　東京都江東区豊洲 3丁目 3番 3号
	 http://www.nc-kakouki.co.jp
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